Silvester Menu 2011

Eréffnung mit einem Inferno von Amuse bouches
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Kurkuma gebratener Zugerseehecht auf Randen Kokosbeet
und griinem Reis mit Wasabi
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Befliigelte Ravioli mit Rebhuhn und gerduchter Entenbrust
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Kaslbskronenbraten im Duett mit saftigem Bdggli, Gemiisestrauss
Kartoffelstock mit Triiffel und Schupfnudeln

TH® ® % %
* Al

e
Blaus Hirni Blauschimmel Kdse, Kdserei Glauser in Belp
mit Rotwein-Gewtirzbirne und Friichtebrot

Lauwarmes Schoggichiiechli, Grand Marnier Parfaitglace

frisches Ananas-Ingwer Kompott
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Preis pro Person CHF 140
Eventuelle Menu Anderung infolge Marktangebot vorbehalten

Ab 17. November ist die Villa Villette wieder im weihnachtlichen Adventszauber. Bei so viel Licht und Glanz wird es einemwarm
ums Gemut, und man fiihlt sich wieder wie in den Kinderzeiten, als man noch ins Staunen kam. Gleichzeitig verwohnen wir Sie
und lhre Gaste mit kulinarischen Highlights. Geniessen Sie den Park im winterlichen Zauber

Offnungszeiten tber die Festtage

Sa 24.12.2011 geschlossen
So/Mo 25./26.12.2011 ab 10 Uhr offen abends auf Reservation ge6ffnet
Di/Mi 27./28.15.2011 geschlossen

Do- Fr 29.-30.12.2011 10 Uhr — 23 Uhr geoffnet
Sa 31.12.2011 Stimmungsvoller Jahresausklang mit kulinarischer Jahresbestenliste

Villa Villette 6330 Cham /041 780 55 36 / info@restaurant-villette.ch / www.restaurant-villette.ch



mailto:info@restaurant-villette.ch




