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Menuvorschldge Sommer 2012

) (=) LG ><»

Menu 1

Marktfrischer Blattsalat
LY >

Weinrahmsiippli
SLYE >

Zarter Schweinsriicken im Speckmantel an Senfjus Gemiise und Nudeln
gﬁ@@(@

Panna Cotta im Glas mit Friichtekompott
LY >

Preis pro Person CHF 62 ohne Suppe CHF 59

Menu 2
Gerduchtes Saiblingfilet (Familie Spielhofer Niederwil) mit Meerrettich
bunter Salatstrauss im Glas
) (=)
Broccolisuppe mit Mandeln
LY >
Rosa gebratene Kalbsschulter an Krduterjus, Gemiise und Kartoffelgratin
SLYE >
Zuger-Kirsch-Chriesicréme mit Vanilleeis
gﬁ@@(@
Preis pro Person CHF 76 ohne Suppe CHF 68

Menu 3

Blattsalat mit Sprossen an Asia-Dressing und Sesamgebdick
gﬁ@@(@

Riiebli-Orangenschaumsuppe
LY >

Felchenfilet an Krduter-Weissweinsauce, Mandelbroccoli und Basmatireis
1) =)

Grand Marnier Parfaitglace mit frischen Friichten
LG >

Preis pro Person CHF 66

inkl. MwSt
eventuelle Preisdnderungen vorbehalten



Menu 4

Tandoori und Kurkuma Riesencrevetten auf Avocado Cuacamole
LY >

Lemon-Kokossiippli
LY >

Pouletbrust auf buntem Asiagemiise, Basmatireis mit Cranberrys
gﬁ@@(@

Marinierte Ananas mit Sorbet
LY >

Preis pro Person CHF 74 ohne Suppe CHF 66

Menu s

Melonencocktail mit weissem Port und Biindner Rohschinken
LY >

Hausgemachte Ravioli mit Spinat-Pilzfiillung
SLYE >

Doppeltes Entrecote an griinem Pfefferjus, Sesamkarotten und Krduterkartoffelstock
>DE><»

Zitronenmousse mit Grand Marnier und Sommerbeeren
SLYE >

Preis pro Person CHF 91

Menu 6

Gebeitztes Zugersee Felchenfilet im Krduter-Sprossenring
gﬁ@@(@

Erfrischende Sommersuppe
ALY >

Langustine an Waldmeisteremulsion mit Cous Cous Timbale
LY >

Kalbsriicken mit Pilzragout, Gemiise, Mohn-Rosti Taler
gﬁ@@(@

Rohmilchkdse Auswahl von Nah und Fern mit hausgemachtem Apfelbrot

oder

Mandel-Parfaitglace mit Chriesi Kompott
SLYE >

Preis pro Person CHF 108 Menu mit 4 Gdngen CHF 93

inkl. MwSt
eventuelle Preisdnderungen vorbehalten



Menu 7

Roh marinierte Zugersee-Seeforelle, Mediterrane Vinaigrette
LY >

Ganz gebratenes Schweizer Rindsfilet an Honig- Thymiansauce, Gemiise, Safran-Kartoffelstock
>LRYE><»

Trio von Chriesikompott, Mandel-Parfaitglace, lauwarmes Valrhona Schoggichiiechli
LG >

Preis pro Person CHF 79

Menu 8
Vitello Wasabi (inspiriert vom Vitello Tonnato, japanisch umgesetzt) mit Randen gefidrbtem
Glasnudelsalat
SLYE >
Saiblingfilet mit Zitronenwildkirschsauce, Gemiise und gebratener Griesschnitte
gﬁ@@(@
Luftiges Schoggichiiechli, marinierte Sommerbeeren, halbgeschlagener Vanillerahm
LY >
Preis pro Person CHF 79

Menu 9

Sasimi vom Saibling mit Avocado und Nizza Crdcker
LY >

Kalbsfilet mit frischen Pilzen (Saison)

Gemiisebukett, junge gebratene Kartoffeln
ALY >

Dessertvariation von verschiedenen siissen Kostlichkeiten

Kompott, Mousse, Frucht, Gebdck, Parfaitglace, Sauerrahmeis
LY >

Preis pro Person CHF 85

inkl. MwSt
eventuelle Preisdnderungen vorbehalten



Vegetarisches Menu

Hausgemachte Ravioli mit Spinat-Pilzfiillung
LY >

Broccolischaumsuppe mit Mandeln
SLYE >

Rotweinrisotto mit panierten Zuchetti
gﬁ@@(@

Zitronenmousse mit Grand Marnier Sommerbeeren
SLYE >

Preis pro Person CHF 59

Menu 12

Bunter Blattsalat mit Melone
SLYGE >

Hausgemachter Hackbraten

Sesamriiebli und Kartoffelstock
SLYGE >

Zuger Kirschtorte
) =

Preis pro Person CHF 50

inkl. MwSt
eventuelle Preisdinderungen vorbehalten



